SULTAN ET Basari Hikayesi

Mustafa Bilikgi

48 yil 6nce baslayan bir lezzet yolculugu

1973 yilinda lezzet yolculuguna Ankara'da baslayan firmamiz giinimiizde ikinci neslin
yonetimde oldugu bir aile sirketidir. 48 yil dnce aile bliylklerimiz herkesin glivenle
tuketip ve sevdikleriyle paylasabilecegi Uriinler Gretmek amaciyla yola ¢ikti. Bugiin biz
ayni misyonla sirketimizi buy(tlip daha da ileriye tasiyarak yola devam ediyoruz.

Sultan Et’in ikinci nesil Yoneticisi Mustafa Bilikgi

1995 yilinda sirkette satis biriminde ¢alismaya baslayip 2002 yilinda Genel Miidir olarak
sirket yonetimindeki yerimi aldim. Bugiin Sultan Yonetim kurulu baskani olarak aile
blyuklerimizden devrolan bu 6nemli gorevi ylrtitmekteyim. Yillardir sirketimizi
blylitmek, gelistirmek icin yaptigimiz ¢alismalarda hep ‘daha iyisini nasil yapariz’
sorusuna odaklandik. Bu dogrultuda higbir zaman var olanla yetinmeyip kendimizi,
sirketimizin kaynaklarini ve Gretim sistemlerimizi daha iyi hale getirmek igin ¢alistik ve
¢alismaya devam ediyoruz.

Tirkiye’nin her noktasinda iriinleri satilan kékli bir firmayiz

Sultan Et halihazirda Tirkiye'de 7 farkh bolge mudurligi olan, her sehre kendi frigofrik
araclari ile Uriin ulastirabilecek lojistik glice sahip olan sektériinde kalitesi ve sayginhigiile
yer etmis gliclQ bir firma.

Baslangicta sadece sucuk ve pastirma Ureten bir tesis iken, buglin hem sarkiteri hem de
et sektériinde 150’den fazla gesit Grlin Gretiyoruz. Her sene piyasaya stirdigliimiz yeni
Urln gesitlerimiz ile Grlin ailemizi daha da genisletiyoruz. En son raflara giren skinpack et
Urlnleri gesitlerimiz ile ambalaj teknolojisi konusunda ciddi bir yatirim yaptik. Raf
omrinl 21 gline uzatan ve etin dinlenmesini saglayan bu 6zel ambalajlar ile tiiketiciye
yepyeni bir iriin deneyimi sunuyoruz.



Sultan, Serdar, Anadolu markalariyla Tirkiye’nin her noktasinda urtnleri satilan koklG bir
firma olmanin gururunu yasiyoruz.

Kalite standartlarina uygunluk olmazsa olmazimiz

ISO 14001 ile cevreye verdigi 6nemi, OHSAS 18001ile de is saghgi ve glivenligini
saglayarak nihai kalite hedefine ulastik. TSE'den almis oldugumuz Helal Gida sertifikasi ile
Uretimde kullanmis oldugumuz etlerin glivenilirligini ispat ediyoruz. 2012 TSE Turk
Sucugu Standardini alarak, sucuk tretiminde markamizi tescil ettirdik. Sirketimizde gérev
yapan konusunda uzman gida miihendisleri, veteriner hekim, gida teknologlari ve destek
personelleriile Gretimin her asamasini HACCP kurallarina uyularak gerceklestiriyoruz.

Uretimin her asamasini denetliyor ve analiz ediyoruz

Sultan tesislerinde, hammadde alimindan pazarlanmasina kadar olan tiim siireg ISO
9001:2000 ve HACCP kalite glivence sistemleri dogrultusunda yapilmaktadir. Haommadde
girisinden son Urline kadar olan siirecte Uretilen her Grin 78 ayri noktada fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yapilarak tretilmekte ve boylece Uretilen her Griniln
kalitesi garanti altina alinmaktadir.

Tirkiye’nin en biiyik parkende zincirlerinin glivendigi bir markayiz

Tlrkiye’nin en blylik perakende zincirleri ile uzun yillardir ¢alisiyor olmamizin sebebi de
hem kalite standartlarina gosterdigimiz hassasiyetimiz hem de Urlinlerimizin lezzetidir.
Zira is ortaklarimiz tarafindan da dizenli olarak kalite ve tretim denetlemelerinden
geciyoruz. Turkiye’'de turizm sektoriinde énemli bir yere sahip olan birgok liks otel
zincirleri ile uzun yillardir calisiyor ve et Grilinleri tedariklerini gerceklestiriyoruz.

Ankara Ticaret Borsasi’nin katkilari bizim i¢in ¢ok degerli



Biz bir Ankara firmasiyiz ve Sultan Et olarak uzun yillardir Ankara Ticaret borsasi Gyesiyiz.
Borsamiz ile birgok farkl alanda gilizel ¢alismalar yaptik. Katkilari bizim igin ¢ok degerlidir.

Calisanimiza verdigimiz deger sayesinde turnover oranimiz ¢ok diisiik

Sirketimizde g¢alismakta olan 300’e yakin personel ile istihdam yaratiyoruz. Turnover
oranimiz ¢ok distk ve insan kaynaklarina verdigimiz énemle bu politikamizi
surduriyoruz. GCalisanlarimiz igin 6zel egitimler diizenliyor, gelisimlerini destekliyoruz.
Pandemi siiresince ¢alisanlarimizin sagliklarini 6n planda tutacak sekilde onlemler alarak,
kapidan giristen calisma alanlarina kadar en Ust diizey teknolojik malzemelerle hijyen
standartlarimizi yikselttik.

Bizim onceligimiz saglikl ve zeki nesillerin olusturacagi bir Tiirkiye’nin gelecegine
katkida bulunabilmek

Et sektorl bircok gida kategorisine gore oldukga zorlu bir alandir. Siirekli degisen
hammadde fiyatlari et sektoriini her an degisime hazir ve dinamik tutan unsurlardir.
Besiciligin desteklenmesi, hammadde ve lretim maliyetlerinin distrilmesi yolunda
atilacak adimlar tiketici et fiyatlarinin dismesine, dolayisi ile halkin refah seviyesinin de
artmasina vesile olacaktir.

Bizim 6nceligimiz halkimizin daha fazla et proteini tiiketmesini destekleyerek saglikl ve
zeki nesillerin olusturacag bir Tlrkiye gelecegine katkida bulunabilmektir.

Sultan Et olarak her alanda sosyal sorumluluk projelerini destekliyoruz

Sultan Et olarak her zaman sosyal sorumluluk projelerine destek olmus, ozellikle
Ankara’da bircok sosyal dayanisma vakfi ile birlikte calismalar yapmis bir firmayiz. Her
alanda sosyal sorumluluk projelerini desteklemekle birlikte 6zellikle cocuklar, gencler ve
Egitimle ilgili projelere dncelik vermeye calisiyoruz. Cocuklar ve gengler bizim ve
Ulkemizin gelecegi.

Her gegen giin sirketimizi biiyiitiiyor ve gelistiriyoruz

Ulkemize ve halkimiza fayda saglamak, saglikli, kaliteli, lezzetli tiriinler Gretmek, istihdam
yaratmak, ekonomi ve ticarete katkida bulunmak bizim en énemli énceliklerimizdir. Bu
amacla her giin sirketimizi gelistiriyor, blyUtlyor ve yatirim yapiyoruz.



